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6 Avda. Benagéber, n° 1 - 46113 Moncada
(Junto a San Isidro de Benagéber)

TODA LA INFO:




DE 9:00 h.
A 12:00 h.

ALMUERZOS

BOCADILLO + bebida de 33 cl. + variantes + café o infusion.

REPERTORIO

GUARNICIONES

Bravas 6,50€

BOCADILLOS CON

e Tortilla de patatas 7,50€ e Patatas a lo pobre NOMBRE
e Tortilla de cebolla 7,50€ fri B da ibéri 11.00€
¢ Tortilla de calabacin 8,00€ i p.ata-tas ritas . ® ra_s.ca alperica ’
. 1or:§::a zramt:gasa 8,00€ 6 50 e pimiento verde frito e Chivito 9,50€
o Tortilla de atin o queso 8, — -
« Tortilla de jamon ibérico 9,50€ * pimiento asado * Chivita 9,50€
e Magro con tomate 8,50€ e escalivada ° ROjl"O 8,50€
e Embutido (2 piezas) 8,50€ :
. Lomo 8 50¢ o hal:?as . . Jamqnqlto 10,50€
 Bacon 8,50€ e coliflor cocida e Paquirrin 9,50€
e Pechuga 9,50€ :
¢ Costilla desmenuzada 9,00€ * ceba ?I vol * Cerdito 9,50€
* Pluma ibérica 10,00€ e berenjena rebozada e Pepa 8,50€
¢ Figatells (2u.) 9,00 € ° i °
e Sang amb ceba 8,50€ p!sto . Noha 9’50€
e Lagarto con salsa de mostaza 9,00€ e ajos tiernos e Bravo 9,50€
e Secreto encebollado 9,00€ ¢ alcachofas
e Carrillada de cerdo 10,00€ t t llad
* Picafa ibérica de bellota 11,50€ ¢ tomate raliado
e Sepia encebollada 8,50€ e tomate a rodajas — —
e Sepia con tomate 8,50€
« Titaina 8,50€ * aguacate
« Croquetas de bacalao (3u.) 9,00€ e |lechuga
e Calamares rebozados 9,50€
e Calamares a la plancha con salsa verde * cebolla cruda ] ALMUERZO

9,50€ e humus de lentejas AL PLATO
e Sepiarebozada 10,00€ e verdura salteada
e Sepia alaplancha con salsa verde e Costillas 11,00€

10,00€ . .
« Anchoas (3u.) 8,506 —e— o Bacglao alavizcaina 13,00€
e Atan 8,50€ ¢ Manitas en salsa 9,00€
e Sardina ahumada (1u.) 3,00€ TAPAS e Allipebre de anguilas 14,50€
e Esgarraet 8,50€ e Bacalao frito (2 trozos) 13,50€

Jamoén ibérico 9,50€

D ——

Ensalada de tomate 6,50€
Ensalada completa 7,50€
Ajoarriero 6,50€
Ensaladilla rusa 6,50€

Esgarraet 7,50€

elal de 1/2 bocadillo -1€
MelElmderzo de 1/2 bocadillo croquetas caseras 2,00€

1, ingrediente extra suplemento de +1€ cada uno,
jamon ibérico +2€.
1, cafés tocados y carajillos tienen un suplemento

I ——



«eo»*MENUS DE MEDIODIA

Menu Menu MENU CARTA

del dia tapas + arroz 23€
1 2 50€ 1 7€ . 2 entrantes
’ . 2 croquetas por
1° Plato o Bravas persona
2° Plato . Ensalada César  Carne, pescado o arroz
Postre o café e 2 croquetas por persona . Postre
J Arroz del dia
J Postre o café
T— —

I —

T——
! los dos menus incluyen una bebida de 33cl. Y pan.
!, el servicio en la terraza tiene un suplemento de +1€.

1. los viernes los menus tienen un incremento de +3€.
y los sabados y visperas de festivo 5€




Carta.



Entrantes Tapa Racion Alérgenos

= Calamares rebozados 6, 50€ 10,00 € 6,8,10

= Calamares ala plancha 6,50 € 10,00 € 8,10

- Sepia ala plancha 8,00 € 12,50 € 8,10

- Sepiarebozada 8,00 € 12,50 € 6,8,10

- Bravas 4 4 5,00 € 7,50 € 1,6,10

- Sang amb seba 4 5,00 € 7,50 € 6,10

- Titaina 6,50 € 9,50 € 3,5,6, 8,10

= Huevos, patatas y jamoén 8,50 € 12,50 € 1,6,7,10

= Jamon ibérico de recebo 12,50 € 17,50 €

= Queso curado 6,50 € 10,00 € 6,9,14

= Magro con tomate 5,60 € 8,50 € 4,10

- Sepia con tomate » 6,50 € 10,00 € 3,5,8,10

- Sepia con cebolla 4 6,50 € 10,00 € 3,5,7, 8,10

- Secreto encebollado 6,50 € 10,00 €

- Lagarto a la mostaza 6,50 € 10,00 €

= “Alli pebre” 4 4 9,50 € 14,50 € 3,4,5,8,10

= Croquetas caseras 2,00€ u. 1,4,6,9,10
(unidad)

= Figatell (unidad) 2€u.

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

Lista de alérgenos: J'l huevos ~)2 altramuces @3 pescado ®4 sulfitos @ 5 crustaceos 06 frutos secos con cascara 7 cacahuete

J8 moluscos 09 lacteos %1 0 qluten 01 1 apio @1 2 soia g‘l 3 mostaza @ 14 s¢samo



Entrantes frios Tapa Racién Alérgenos

- Ensaladilla rusa 5,50 € 8,00€ 1,3,4,9,13

= Ensalada completa 5,50€ 8,00 € 1,3,4
Lechuga, tomate, cebolla morada, atun,
zanahoria, pepino, huevo duro

- Ensalada césar 6,50 € 11,00 € 1,4,9,10
Lechugas, pollo empanado, bacon,

queso granna padanno, picatostes,

tomate semiesco y salsa césar

- Ensalada de tomate de 9,00€ 13,50 € 4,3,6,7,14
temporada 4

Tomate de temporada, cebolla
encurtida, guindilla, sardina ahumada,
tapenade, vinagre de jerez, sal malén y
aceite de oliva virgen extra

= Ajo arriero 7,50 € 10,00 € 1,3

- Esgarraet 6,50 € 9,00 € 3, 6,10,
= Anchoas (unidad) 1,50 € u. 3

= Sardina ahumada (unidad)  3,00€ u. 3

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

7
Lista de alérgenos: J'l huevos -)2 altramuces @3 pescado ®4 sulfitos @ 5 crustaceos 06 frutos secos con cascara 7 cacahuete

J8 moluscos 09 lacteos %1 0 qluten 11 apio @1 2 soia 61 3 mostaza @ 14 s¢samo




)

Arroces (por encargo, minimo 2 personas) Racion Alérgenos
- Paella de verduras 10,00 €
= Arroz al horno 11,00 € 10
- Fideua 11,00 € 3,4,5,8,10
= Arro¢ amb fessols i naps 11,00 € 10
= Arroz negro 10,00 € 3,4,5,8
= Arroz del “senyoret” 13,50 € 3,4,5,8
= Arroz de Bogavante 23,50 € 3,4,5,8
= Paella valenciana 14,00 €
- Paella de col y costillas 11,00 €
= Paella de pluma ibérica, morcillay 19,50 €
alcachofa
= Arroz de figatells con verduras 11,00 €

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

7
Lista de alérgenos: J'l huevos -)2 altramuces @3 pescado ®4 sulfitos @ 5 crustaceos 06 frutos secos con cascara 7 cacahuete

J8 moluscos 09 lacteos %1 0 qluten 11 apio @1 2 soia 61 3 mostaza @ 14 s¢samo




)

Pescados Alérgenos
- Calamares a la plancha 9,00 € 8,10

= Calamares a la andaluza 9,00 € 8,7,10

- Sepia a la plancha 11,50 € 8,10

- Sepia rebozada 11,50 € 4,6,7,10

= Bacalao frito 15,00 € 3,6,7,10,

- Bacalao vizcaina 12,00 € 3,4,5,6,7,8,10,
= Merluza 9,00 €

Carnes Alérgenos
- Lomo 8,60 €

- Escalope 8,60 € 1,7,10

= Pechuga 10,00 €

= Pechuga empanada 11,00 € 1,7,10

= Pluma de cerdo 14,50 €

- Pollo al ajillo 8,60 €

- Costillas de cerdo 12,50 € 4

- Manitas de cerdo en salsa 4 4 10,50 € 4,6,7,10

= Carrillada de cerdo 13,00 € 4

- picaha ibérica de bellota 15,50 € 4

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

X
Lista de alérgenos: J1 huevos -)2 altramuces @3 pescado @4 sulfitos @ 5 crustaceos 06 frutos secos con céascara 7 cacahuete
J8 moluscos 09 lacteos %1 0 aluten u‘l 1 apio @1 2 soia 61 3 mostaza @ 14 s¢samo



Bocadillos especiales Precio (1/2 bocadillo -1€) Alérgenos
Brascada ibérica 9,00 € 6,7,10

Pluma de cerdo, jamén ibérico y cebolla frita

= Chivito 7,00 € 1,9, 10

Lomo, queso, bacon, lechuda, tomate, huevo y

mahonesa

- Chivita 7,50 € 1,6,7,9,10,13

Pechuga empanada, bacon, queso, lechuga, tomate
y salsa cesar.

= Sepia rebozada 8,00 € 4,6,7,10
- Sepia ala plancha con salsa verde 8,00 € 8,10
Rojillo 7,00 € 6,7,9,10

Sobrasada, queso, cebolla y miel

= Jamoncito 9,60 € 9,10
Jamon de ibérico, queso grana padano, mix de
lechugas, tomate semiseco y salsa de mostaza.

= Jamoén ibérico de recebo 9,00 € 10

= Paquirrin 7,00€ 1,10,13
Figatells, berenjena rebozada, cebolla frita y salsa

de mostaza.

- Bravo j 7,50 € 4,10
Costilla desmenuzada, bacon, patatas, huevo y

salsa brava.

- Cerditoj 7,50 € 1,4,9,10

Costilla desmenuzada, queso, huevo, cebollay
salsa de ajo asado

- Pepa ’f 6,50 € 10
Verduras salteadas, hummus de lentejas y salsa

verde

- Noha ~ 9,50 € 10

Aguacate, tomate a rodajas, cebolla morada,
pimiento asado, hummus de lentejas y orégano.

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

7
Lista de alérgenos: J'l huevos -)2 altramuces @3 pescado ®4 sulfitos @ 5 crustaceos 06 frutos secos con cascara 7 cacahuete

J8 moluscos 09 lacteos %1 0 qluten 11 apio @1 2 soia 61 3 mostaza @ 14 s¢samo




AAAADA

Il

POStr‘eS Precio Alérgenos
- Natillas 4,00 € 1,9,10
- Crema catalana 4,00 € 1,9

- Flan de huevo 4,00 € 1,9

= Cuajada 4,00 € 1

= Tarta de queso y arandandanos 4,00€ 9,10

= Tarta de tres chocolates 4,00 € 9,10

= Tarta de calabaza 4,00€ 9,10

= Tiramisu 4,00 € 4,9,10
= Yogur, mermelada y frutos secos 4,00 € 6,7,9
- Kit-kat 4,00 € 9,10

- Calabaza asada 4,00€

= Manzana asada 4,00 €

= Fruta de temporada 4,00€

= Musse de oreo 4,00 € 6,7,9
- arroz con leche 4,00 € 6,9

= Flan de turrén 4,00€ 6,7,9
= Flan de horchata y fartons 4,00€ 1,10

todos nuestros precios son con el |.V.A. incluido

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lacteos, huevos y frutos secos con cascara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y
disculpe.

D tniewos D Q3 evcecc @4 surios @ o)
Lista de alérgenos: 1huevos 2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos 5 crustaceos 6 frutos secos con cascara 7 cacahuete
—)8 moluscos 09 lacteos %1 0 qluten U'I 1 apio @1 2 soia 61 3 mostaza @ 14 s¢samo




MENU PARA
CELEBRACIONES

ENTRANTES

Surtidos de quesos
Calamar de playa rebozado
Ensalada de tomate
Croquetas de pollo asado
Croquetas bacalao

PLATO PRINCIPAL

(elegir una opcioén)
Carrillada
Jamon ibérico
Pluma ibérica
Corvina
Arroz






